
MENU
F O R E T T E R

H O V E D R E T T E R

D E S S E R T E R

Gateau Marcel ,  broken ge l ,  krysta l l i seret  hvid
chokolade ,  sorbet is  

 
Brombæris  med sukkersy ltet  bær ,  skovsyre ,

bærcoul i s
 

Mandelkage ,  brændt  meringue ,  kardemommesyltet
pære ,  vani l je i s

 
 

 
 Færøsk laks ,  Karl  Johan creme,  crudité ,  sprødt

rugbrød 
 

Kammuslinger ,  sy ltet  radiser ,  persi l leol ie ,  hasselnød
mayo +  20 

 
Bresola ,  brændt blomkål ,  græsk yoghurt ,  koriander

 
Vegetar

Hokkaido græskarsuppe,  stegt  zucchini  og peberfrugt  i
chi l i ,  monteret  med kokosmælk

 
 

 
Kalveculotte ,  r istet  kantarel ler ,  se l ler ipure,  confiteret

jordskokker ,  bagte rodfrugter  og Madeira  sauce
 

Farseret  unghane,  kartoffe l  hol landaise ,  chips ,
peberrod,  skovsyre 

 
Stegt  kulmule ,  gulerodspure,  chips ,  sukkertørret  æbler ,

sennepssauce 
 

Beef  Well ington,  pomme anna,  rødvinsglace +  25
 

Vegetar
Bagte rodfrugter  af  se l ler i  variation af  gulerødder ,
årst idens beder ,  cremet r isotto,  krydderurte  salat ,

balsamicodressing 
 


