
D E T  K O L D E  B O R D
Gravet færøsk laks, rævesauce, frisk dild

Gammeldags modnet karrysild, rødløg, æbler

Æggesalat med urter

Paneret sprød torskefilet, tatar sauce 

Hjemmebagt rugbrød, ølandsbrød, pisket smør

D E T  V A R M E  B O R D

Braseret gris med sprød svær eller andebryst*,  

julesauce, hjemmelavet rødkål med julekrydderier

Ristet kartofler, smør og krydderurter

Sprød kål, syltet abrikos, valnødder og vinaigrette

*andebryst  25,- 

D E T  S Ø D E
 

J U L E F R O K O S T  M E N U

 K U N S T  &  F A R V E R

Kuvert pris
425,- 

Ris a la Mande, varm kirsebærsauce

Alt mad er lavet fra
bunden med råvarer fra

regionale danske
producenter  med

respekt for natur, miljø
og dyrevelfærd.

Køkkenets økologi
procent 

60 - 90 % 


